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Menu du 8 au 14 septembre 2025
Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Terrine de poisson Salade grecque Champignons a la Tomates Céleri aux pommes
et mayonnaise créeme
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Dessert Péche Banane Ananas Tarte aux pommes Fraises
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Menu du 15 au 21 septembre 2025
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Entrée Salade de lentilles  Salade de blé aux Radis au beurre Salade orientale
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Menu du 22 au 28 septembre 2025

Lundi Mardi = Mercredi  Jeudi | Vendredi
Entrée Salade de Rillettes de sardine Tomates Salade Salade pois chiche
betteraves vinaigrette californienne libanaise
ciboulette
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Plat Jambon grill Poisson blanc Roti de veau Carbonara de Omelette au
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Dessert Gateau petit beurre Nectarine Yaourt Fraises Abricot
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Menu du 29 septembre au 5 octobre 2025
Lundi Mardi Jeudi Vendredi

CEuf dur Céréales Gaspacho tomate  Salade mélée au Salade tomates
gourmandes au poulet basilic
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Plat Pates Aiguillette de Boulette d’agneau  Noix de joue porc Colin a l'oseille
poulet a la creme sauce tajine confite
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Produit Yaourt aux fruits Camembert Yaourt nature Emmental
mixés
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Dessert Nectarine Banane Compote pomme Abricot au sirop Eclair au chocolat
péche
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Menu du 6 au 12 octobre 2025
Lundi Mardi Jeudi

Mercredi Vendredi

Entrée Haricots verts Piémontaise Tomates Courgettes rapées pasteque
vinaigrette vinaigrette
échalote
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Plat Poisson a la Boudin noir Filet de poulet Tarte aux légumes
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Brocolis

Paella

Fondue de
poireaux

Purée de trois
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laitier

Dessert Compote pomme Abricot Pomme Clafoutis abricot Fraises
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